








  

  

  

  

  

MENU DE BOCADITOS   

 

BOCADITOS  DE 6.00 Bs.    

  

BOCADITOS DE 7.00 Bs.  BOCADITOS DE 8.00 Bs.  

Jamon en aspic       Mini salteñas de cocktail   Wraps de pollo  

Huevos de codorniz en salsa golf    Mini sándwich club    Ceviche de pejerrey  

Quiche Loraine       Vol au vent a la reina    Mini sándwich de chola  

Brochetas de res       Mini sand de pollo    Bombitas de langostinos  

Meat bols (albóndigas)      Tucumanas de pollo de cocktail  Mini sánd. de trucha ahumada  

Milanesa de Res       Quesadillas      Ostiones a la parmesana  

Salchichas de cocktail      Alitas de pollo      Camarones  al ajillo  

Chorizos de cocktail      Fajitas  de pollo     Vol au vent de camarones  

Mini sandwich de atun      Fajitas  de carne     Mini sand. de salmón ahumado  

Tartaletas de pollo      Hamburguesitas de pollo   Brochetas de langostinos  

Tartaletas  de res       Hamburguesitas de res    Tocinos con papas  

Tartaletas de atún      Roast beef con pepinillo   Tocinos con cirhuelas  

Brochetas de res y pollo     Anticuchos      Ceviche de langostinos  

Montecristo        Croque Monsieur    Ceviche de mariscos  

Requeson        Sushi        Rollos de pejerrey   

Pollo a la napolitana      Masaco de charque    

  

Rollos de trucha  

Copa de vino blanco o tinto, gaseosas, frescos hervidos  y jugos de temporada  por unidad…….……….8.-Bs.  

Vaso de whisky Etiqueta  roja…………………………………………………………………………….20.-Bs. 

Vaso de ron, gin, vodka, singani………………………………………………………………………….15.-Bs.  

  

Servicio de transporte………………………………………………………………………………………100 Bs.  

  

Arriba de 100 personas, incluye el servicio de garzones. 

  

Usted puede elegir la cantidad de bocaditos, como también las rondas de bebidas que se servirá, como  también  

la variedad  de  los mismos.  

  

Seguro de servirles en esta ocasión y esperando una respuesta me despido.  

  

Atentamente  

  

  

  

Jhonny Carrasco R.  

ADMINISTRADOR  

  

  



 
 

SERVICIO DE DESAYUNO 
 

 

Musef Catering agradece su elección y pone a su disposición la siguiente cotización. 

Nuestros precios incluyen los ingredientes, la preparación, el traslado, la atención  completa con 
garzones y la respectiva vajilla o descartables. 

Le garantizamos  la calidad del servicio, en la frescura, preparación y sabor de nuestros productos, y la 

puntualidad. 

 
DESAYUNO CONTINENTAL 

 

Café, café con leche, té, mate. 
Jugo de temporada 

Pan surtido( galletas de agua, tostadas, croasanes, marraqueta) 

Queso kollana  
Mantequilla 

Mermelada  

PRECIO POR PERSONA………………………………………………………….20.- Bolivianos 

 
DESAYUNO AMERICANO 

 

Huevos revueltos  o fritos con jamón o queso, salchichas, tocino. 
Café, café con leche, té, mate. 

Jugo de temporada 

Pan surtido( galletas de agua, tostadas, croasanes, marraqueta) 
Queso kollana  

Mantequilla 

Mermelada             

PRECIO POR PERSONA………………………………………………………….30.- Bolivianos 

 

Extras por unidad 

Corn flakes………………….….……………………………………….…………………5.- 
Yogurth…………………….…….…………………………………….………………….5.- 

Panqueques………………….……………………………………….……………………5.- 

Ensalada de frutas…………….…………………………………….……………………..5.- 

Frutas de temporada………….……………………………………………………………5.- 
Wafles……………………………………………………………………………………..5.- 

Avena con leche………………………………………………………………………...…5.- 

Barras de amaranto.………………………………………………………………………..5.- 
Hahs Brown………………………………………………………………………………..5.- 

   

Seguro de servirles en esta ocasión y esperando una respuesta me despido. 
 

Atentamente 

 

Jhonny Carrasco R. 
ADMINISTRADOR 



 
 

MENU DE SANDWICH 
 

Sándwich a elección 
Gaseosa o jugo de temporada  

       Precio por persona………..30.- Bs. 
 

SANDWICH DE POLLO 
Lonjas de pollo a la plancha en pan blanco con lechuga y tomate. 
SANDWICH DE CHOLA 
Carne de cerdo al horno acompañado de escabeche a base de zanahoria, cebolla, y vainitas 
SANDWICH DE ROAST BEEF 
Servido en pan baguette; carne de res al horno con lechuga, tomate y pepinillos 
SANDWICH DE ATUN 
Servido en pan integral acompañado de tomate,  lechuga y brotes de alfa alfa. 
CLUB SANDWICH 
Tradicional sándwich servido con tocino, jamón, roast beef tomate, pepinillo y lechuga  
SANDWICH DE LOMITO 
Lomito a la plancha servido en pan blanco con lechuga, tomate y pepinillo. 
HAMBURGUESA CON QUESO 
Carne de res, servido en pan blanco con lechuga, tomate y pepinillo. 
SANDWICH PHILADELPHIA 
En pan baguette con lonjas de carne de res, cebolla, morrón, salteado con queso musarella. 
SANDWICH DE PALTA 
Servido en pan molde  con lechuga, cebolla y tomate. 
SANDWICH CUBANO 
Servido en pan con jamón de york, queso suizo y pepinillo 
SANDWICH DE CHARQUE 
Servido en pan integral con charque de llama, espinaca y queso menonita, lechuga y tomate. 
SANDWICH DE CERDO DESMECHADO 
Carne de cerdo cocido a la olla con salsa barbacoa. 
WRAPS DE POLLO 
Servido en tortilla de trigo con lechuga. Tomate y cebolla con salsa de yogurt. 
SANDWICH DE TOFU 
Servido en pan integral sobre la base de lechuga zuiza tomate y carote. 
 
Seguro de servirles en esta ocasión y esperando una respuesta me despido. 
 
Atentamente 
 

Jhonny Victor Carrasco R. 
Administrador 



 

MENU PARA ALMUERZO EJECUTIVO 

 
Musef Catering agradece su elección y pone a su disposición nuestro menú para almuerzo  con sus respectivos precios, lista de platos,  
Etc. 
 
Precio por persona con un tipo de carne………………………………………. 45.- Bolivianos 
Precio por persona con dos tipos de carne……………………………………..55.- Bolivianos 

 
N.-SOPA   PLATO FUERTE   POSTRE   JUGO 
 
  1.-ESCABECHE DE PESCADO POLLO AL HORNO  CREMA DE MELON  JUGO DE PIÑA 
  2.-CHAIRO PACEÑO  MEDALLONES AL CHAMPIGÑON ENSALADA DE FRUTAS  JUGO DE PAPAYA 
  3.-SOPA PRINCESA  MILANESA NAPOLITANA  COMPOTA DE OREJON  JUGO DE MANDARINA 
  4.-SOPA DE MANI  SAJTA DE POLLO  SELVA NEGRA   FRESCO DE CEBADA 
  5.-ENSALADA WALDORF LASAGÑA   MOUSSE DE MANDARINA FRESCO DE LIMA 
  6.-CREMA DE CHAMPIGÑONES POLLO AGRIDULCE  MOUSSE DE FRUTILLA  FRESCO DE OREJON 
  7.-ENSALADA  PRIMAVERA POLLO A LA BROASTER  COMPOTA DE PIÑA  FRESCO DE MANZANA 
  8.-SOPA ANDINA  MECHADO DE RES  FLAN DE CARAMELO  FRESCO DE QUINUA 
  9.-ENSALADA MIXTA  SPAGUETTI A LA BOLONESA TORTA DE MOKA  JUGO DE NARANJA 
10.-LOMO A LA VINAGRETA CHURRASCO ARGENTINO COMPOTA DE PERA  JUGO DE MARACUYA 
11.-PALTA A LA REYNA  AJI DE LENGUA   MOUSSE DE MENTA  JUGO DE UVA 
12.-ENSALADA DE LEGUMBRES MEDIO LOMO   TORTA     FRESCO DE GRANO 
13.-PAPALISA   FALSO LECHON   HELADO DE CANELA  HOTCHATA 
14.-ENSALADA DE POLLO MAJADITO   CHANTILLY   JUGO DE SANDIA 
15.-SOPA ANGELICAL  CHULETA DE RES  CON PURE MOUSSE DE NARANJA  JUGO DE DURAZNO 
16.-CAZUELA DE VERDURAS TRUCHA A LA MANTEQUILLA TORTA DE FRUTAS  FRESCO DE DURAZNO 
17.-CREMA DE TOMATE  COSTILLAS  A LA BARBACOA CHIRIMOYA ALEGRE  FRESCO DE SESAMO 
18.-SOPA DE CEBOLLA  ESCALOPE CORDON BLUE ENSALADA DE FRUTILLAS FRESCO DE LINAZA 
19.-ENSALADA RATATOUILLE LOMO STROGONOFF  CASSATTA   JUGO DE CARAMBOLA 
20.-CREMA ARGENTUIL  BROCHETA MIXTA  MANZANAS ASADAS  JUGO DE FRUTILLA  
21.-CREMA DE ZANAHORIA POLLO AL ESTRAGON  MIL HOJAS   FRESCO DE PIÑA HERVIDA 
22.-CHEFF SALAD  CHULETAS DE CERDO AL VINO ARROZ CON LECHE  JUGO DE MANGO 
23.-ENSALADA GRIEGA  FETUCHINI A LA CARBONARA HELADO DE VAINILLA  JUGO DE PERA 
24.-ENSALADA DE PAPA  POLLO STROGONOFF  HELADO DE FRUTILLA  FRESCO DE CAÑAWA 
25.-CAZUELA DE ZAPALLO ROAST BEEF C/SALSA DIJON BUDIN DE PAN   LIMONADA 
26.-DIETA DE POLLO  NIÑOS ENVUELTOS  PASTEL NAPOLEON  FRESCO DE HABA 
27.-SOPA MINESTRONE  POLLO AL VINO   CUPCAKES   FRESCO DE CIRUELAS 
28.-ENSALADA DE ARROZ TRUCHA ALMENDRADA  PAY DE LIMON   FRESCO DE CANELA 
29.-ESCABECHE DE POLLO FETUCHINI ALFREDO  PURE DE MANGO  JUGO DE TUMBO 
30.-ENSALADA DE PASTA KEPERI    TARTALETA DE FRUTAS  JUGO DE TORONJA 
31.-ENSALADA CAPRESSE FALSO CONEJO   BROWNIS   FLOR DE JAMAICA 
32.-QUESADILLAS  CORDON BLUE DE POLLO PAY DE MANZANA  FRESCO DE TAMARINDO 
33.-HOJAS DE PARRA RELLENA KIBBEH    CREPES   FRESCO DE LIMA 
34.-HUMMUS DE GARBANZO FEIOJADA   SUSPIRO LIMEÑO  AGUA DE AVENA Y PLATANO 
35.-CREMA VICHYSSOISE GOULASH HUNGARO  MAZAMORRA   AGUA DE COCO 
 
  
Así también usted puede armar su propio menú, como también tenemos a disposición otros platos o recibimos sus sugerencias. 
Estos costos no incluyen las mesas, sillas y sombrillas si el almuerzo se sirviera en un lugar abierto. 
 
Atentamente 

Jhonny Carrasco R. 
Administrador 


